© Végétarien

FRANCAIS Wachtuoord: Bitrasien

© Végan

BISTRO BRASSERIE BLEU

——— PAIN & A PARTAGER ——

BAGUETTE €6.50 @
beurre salé
6 IUITRES €27,50
huitres Fine de Claire
TARTINE AU SAUMON FUME €17,50
pain au levain, salade mélée, vinaigrette & huile aux herbes
TARTINE AUX CHAMPIGNONS €15,50 Q

pain au levain. roquette, parmesan & huile aux herbes
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' SPECIALITES '

1 Servies avec des [riles & une sauce au choix 1

i I
TOURNEDOS BLACK ANGUS €36,50

I 180 ¢ i

| STEAK DU CHEF €33,00 |
200 ¢ | champignons, chapelure & herbes

1 RIB EYE €75,00 I

I 600 g | a partager I
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ENTREES

STEAK TARTAAR €17,00
80 g | préparation classique
SOUPE A L'OIGNON GRATINEE MAISON €12,50
pain & Gruycre
RILLETTES DE CANARD €15,95
brioche & cornichon
ESCARGOTS 6 PIiCES €15.95
beurre aux herbes, pomme de terre a lail & pain
POIREAUX GRATINES €14,95 €)

pomme de terre & Gruyere

FROMAGE DE CHEVRE €11,95 Q
baba ganoush, betterave, noix & huile aux herbes

GAMBAS AU JOSPER €15,95
orange & poivre
COQUILLES SAINT JACQUES AU JOSPER €21.50
pomme de terre & sauce béarnaise
SOUPE DU JOUR €10,95 @)
pain

—— PLAT PRINCIPAUX=—

Servis avec des [rites

STEAK TARTARE €34,00
160 g | préparation classique
COO AUVIN €29,00

garniture francaise classique

100% BLACK ANGUS BURGER €23,00
brioche, cheddar, roquette, sauce BBQ, tomate, oignon & relish de
cornichon | Version végétarienne disponible
Supplément : Bleu d’Auvergne + €2,50
SPECIALITE DU CHEF €Prix du jour
change selon les arrivages
BARENTIER €31,00
salicorne & huile aux herbes
MOULES DE ZELANDE €33.,00
vin blanc, poireau, oignon, c¢leri, fenouil, ail & sauce cocktail
BOUILLABAISSE €31,50
poissons, coquillages & crustacés
dans une bisque au Josper, servie avec une tartine
CHOU FLEUR ROTI €27,00 (g
purée de chou fleur. lentilles vertes, carotte caramélisée,
huile aux herbes & vinaigrette tomate

SUPPLEMENTS

LEGUMES AU JOSPER €8,50 (@)
légumes de saison
SALADE VERTE €7,50 ©
TARTIFLETTE €9,50
pommes de terre, brie & bacon
ASPERGES UIT DE JOSPER €9,00 Q
Gruyere
SAUCES €450 ©
sauce au poivre | sauce béarnaise | beurre de Paris
sauce Madere | beurre aux herbes

FRITES DE PATATE DOUCE €8,50 Q
mayonnaisc a la truffe & parmesan

QU’EST-CE QU’UN GRILL JOSPER ?

I
Tous nos plats principaux sont préparés au grill a charbon Josper, I
qui atteint des températures allant jusqua 400 °C. Sa circulation I
d’air controlée confere aux viandes, poissons, volailles et [égumes
une saveur fumée unique, une texture exceptionnelle et une I
tendreté parfaite. |
I

info@restaurantbleu.amsterdam

SALADE BLEU GRANDE €25,50 (g9
salade melée, ceul dur, tomate, betterave, concombre, oignon, par-
mesan, noix & crodtons. Choisissez volre garniture :
FROMAGE FRANCAIS | POULET GRILLE
STEAK | GAMBAS | LEGUMES GRILLES

DESSERTS

CREME BRULEE €13.50 O
glace au caramel
BLANC MANGER A LA CARDAMOME €13,50 ©

prunes au grappa & glace a la vanille
CLAFOUTIS AUX CERISES €13,50 ©

glace alavanille

TARTE AU CHOCOLAT €14,00 ©
framboises & creme [raiche
ASSIETTE DE FROMAGES €17,00 ©
s¢lection de 3 fromages, pain aux fligues & sirop pomme poire

Vous avez une allergie ?
N'hésitez pas anous en informer!

BLEU
E] Bleu

BISTRO
Prinsenstraat 10HS, @bistrobrasseriebleu
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